
De Stadsherberg ligt als 
echte herberg net buiten 
de binnenste lijn. Deze lijn 
komt overeen met de 
oude verdedigingswerken, 
bolwerken en grachten, 
welke de stadsgrens van 
Franeker vormden. 

  
 

 

Voorgerechten 
Historische pleisterplaats  

De Stadsherberg 
 

Al voor 1820 was het een bekende pleisterplaats 
met een herberg voor de vermoeide reiziger, 
stalhouderij voor de paarden met een eigen 
“hynstewaed” (een soort zwembad waar de 
paarden konden worden gewassen), als ook een 
wagenmakerij en een aanlegsteiger voor de 
trekschuiten. Het was destijds een plek waar het 
een komen en gaan was van mensen die onderweg 
waren en die van slaapplaats en eten moesten 
worden voorzien. 
 

Deze functie ging langzaam verloren. In latere 
tijden moesten de herbergiers het meer hebben van 
de plaatselijke evenementen en kaatswedstrijden. 
Zo was het in die tijd heel gebruikelijk dat een 
herbergier zelf een kaatswedstrijd organiseerde om 
zo gasten naar zijn herberg te trekken. De 
toenmalige eigenaar deed dit ook en wel gewoon 
hiervoor op straat. Hieraan dankt de straat dan ook 
haar naam: Oud Kaatsveld. 
 

De permanente commissie der Franeker kaatspartij 
is ooit in deze herberg opgericht. Het door deze 
commissie opgezette kaatstoernooi, de PC, is 
inmiddels uitgegroeid tot het grootste 
kaatsevenement in Friesland en de wereld. 
 

Tegenwoordig is De stadsherberg een uitstekend 
restaurant met een serre en terras aan het water, 
waar wij nu op een eigentijdse manier onze gasten 
ontvangen en verzorgen in een herberg waar dat al 
honderden jaren het geval is geweest. 
 

 

 

Friese ribeye carpaccio 
Gerookte en gemarineerde ribeye van Fries weiderund 
met geraspte bleu de Wolvega, met in Beerenburg 
ingelegde uien, cranberrydressing en zuurdesemtoast 
 

Zalm tataki 
Licht gegrilde zalmfilet met shichimi togarashi kruiden,  
wakame, rijstpapierkroepoek en sojamayonaise 
 

Wortel-kerrietartaar 
Met bosui, peterselie, kerrie, macadamianoten en 
splash van doperwtencrème 
 

Shortrib 
Langzaam gegaarde runder shortrib met whisky-
honinglak, mosterdkaviaar en Amsterdamse 
uienchutney 
 

Rivierkreeft-garnalentartaar 
Geserveerd met wasabikaviaar, salad pea, 
srirachamayonaise en papadum  
 

Voorgerecht van de dag 
Te zien op de borden of vraag het een van onze 
medewerkers 

 

 

 
13,95 

 
 
 

 
12,95 

 
 

 
10,95 

 
 

 
12,95 

 
 
 

 
11,95 

 
 

 
9,95 

 

 Soepen  
  

Tomatensoep 
Met knoflookcroutons van naan 
 

Gegrilde courgette-spinaziesoep 
Met kletskop van Pecorino 
 

Knolselderij-kerriesoep 
Met gamba’s 
 

Ierse uiensoep 
Met Guinness en stok âlde kaas crouton 

 

 

 
6,95 

 

 
6,95 

 

 
6,95 

 

 
6,95 



 

 

Hoofdgerechten 
 

Vleesgerechten 
 

Flat iron steak 
Geserveerd met gegrilde zoete aardappel en 
chimichurri 
 

Ribroast 
Krokant gebakken varkens ribroast met honing-
tijmglaze, gegrilde groene asperges en gepofte 
roseval met zure room 
 

T-bone steak (450gram) 
Met geroosterde pompoenparten en boter van 
paddenstoelen, truffel, hazelnoten en 
Parmezaanse kaas 
 

Kalfssukade 
Geserveerd met stamppot spruitjes en  
jus de veaux 
 

Coq au Grand Pierre  
Kippendijen gestoofd in Grutte Pier Tripel met 
spek, tomaat, prei, gember en rozemarijn 
geserveerd met oude kaas-aardappelpuree 

 

Vegetarisch 
 

Gevulde zoete aardappel 
Met geroosterde kikkererwten, zongedroogde 
tomaten, courgette, paprika en  
citrus-bieslookyoghurt 
 

Pompoen pappardelle 
Pappardelle pasta met geroosterde pompoen, 
tijm, feta, rucola en pecannoten 
 

Bloemkool masala 
Stoofschotel van bloemkool met wortel, paprika, 
spinazie, garam masala en kokosmelk 
geserveerd met bhajis en gele basmatirijst 
 

 

 
 

 
27,50 

 
 

 
24,95 

 
 
 

 
36,95 
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19,50 

 

Visgerechten 
 

Snoekbaarsfilet 
Gebakken snoekbaarsfilet met bimi en een  
kokos-kerriesaus 
 

Zalmfilet 
Gebakken zalmfilet met geglaceerde pastinaak  
en venkel-dillesaus 
 

Skreifilet 
Op de huid gebakken winterkabeljauw geserveerd 
met aardappel-kappertjesmousseline, geroosterde 
peen en schaaldierensaus 

 
 

Hoofdgerecht van de dag 
Te zien op de borden of vraag het een van onze 
medewerkers 

 

 
Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met 
aardappel gratin en witlof met roomsaus  

 
Extra te bestellen:  
 

Frisse salade    4,00 
Friet met mayonaise   4,00 
 
 
Heeft u vragen over allergenen?  
Dan kunt u bij onze gastheer of gastvrouw terecht 
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